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UMA PUBLICAGCAO KIZUNA

Signature Experience
n Japan

UMA LEITURA EM CAMADAS

Uma travessia pelo Japao da mesa, do

gesto e do tempo — de Téquio a Kobe.
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UMA LEITURA GASTRONOMICA E CULTURAL ONDE
CADA GESTO ABRE UMA NOVA CAMADA.

EDICAO TRAJETO
Kizuna Journal - 01 Toquio — Kobe
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Kizuna




CARTA DE CURADORIA

Vigjar bem é viajar
com uma pergunta.

que pode uma viagem revelar quando a
gastronomia deixa de ser uma lista de
restaurantes e passa a ser uma forma de
compreender um pais?
Esta edicao percorre o Japao através de quem
cozinha, forja, serve, cultiva e preserva. O
itinerdrio continua presente, mas a narrativa vem

primeiro.
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Uma viagem em camadas

Atlas da viagem

Téquio abre o apetite

O espirito de Jinen

O luxo da pausa

A disciplina da beleza

Aco, néon, sake

Signature Experience

Dois ritmos, uma viagem

Um objeto para guardar

Menu sensorial

Dez dias, um compasso
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ite se entrega de uma sé vez.
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O COMPASSO DA EDICAO

Primeiro chega a forma.
Depots, o gesto.
S entdo, o significado.

oquio abre o apetite — visual, cultural e A autenticidade nio é um adjetivo decorativo:
gastronémico. O Fuji oferece o siléncio nasce de experiéncias que exigem conhecimento
necessario. Kyoto é a profundidade. Osaka é o para encontrar e de pessoas que ainda dominam
prazer. Kobe ¢ a sintese. o tempo do seu oficio.
Cada dia acrescenta uma camada nova. Cada A mesa, o Japao revela a sua filosofia. O sushi é
refeicdo existe pelo que revela do lugar. E cada disciplina. O kaiseki é natureza. O omakase é
manha guarda espago suficiente para a viagem confianga. Comer bem aqui é compreender
nio se transformar numa agenda. melhor.

“O luxo verdadeiro é ter tempo para saborear.”
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ATLAS DA VIAGEM

Tres
territorios.
Um unico
compasso.

A progressdo geografica também é emocional: intensidade, siléncio e

celebracao.

/ .
Toquio
A cidade abre o apetite

Mercados, omotenashi, sushi e as camadas

entre futuro e tradicdo.

11

Fujn
A paisagem devolve o siléncio

Vinho, onsen, horizonte e tempo suficiente

para respirar.

[

Kansai

A matéria torna-se memoria

Cha, ago, whisky, sake, néon e wagyu.
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Toquio
abre o
apetite

O velho e 0 novo coexistem sem pedir licenga.
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RETRATO DE CIDADE

Uma cidade de luz

e contengao

O sagrado, o urbano e o estético convivem como partes

do mesmo organismo.

MANHA TARDE

Antes do sol Entre camadas

Tsukiji, fornecedores e a l6gica do Meiji, Omotesando, Edo e detalhes
produto fresco. arquitetonicos.

NOITE

O balcao

Confianga, siléncio e a precisdo de

uma mesa escolhida.

“Toquio ndo se visita de uma sé vez. Experimenta-se

camada por camada.”
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NARISAWA - SATOYAMA INOVADORA

A paisagem
chega a mesa

A alta cozinha comeca muito antes do prato: na
floresta, na esta¢ao e na relacao entre pessoas e
natureza.

culindria Satoyama inovadora transforma paisagem em linguagem. Madeira,
papel washi, produto e memoria criam uma refeicao simultaneamente local e

universal.

Ndo se trata apenas do que chega ao prato, mas do
mundo que o prato escolhe preservar.

MATERIA GESTO MEMORIA

natureza e estagiao técnica e conten¢ao paisagem a mesa
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INTERLUDIO
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ATO Il - DIAS 05-06

O luxo
da pausa

Menos cidade, mais ar. O Japao deixa de ser

vertical para se tornar horizonte.

Vinha, onsen, luz e tempo para deixar que as memorias de
Téquio se assentem. Esta etapa existe justamente para

contrariar a cidade.

RITMO

Respirar fundo.

A desaceleracdo ndo é uma lacuna. E parte da

experiéncia.
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Kyoto comega pelo gesto
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CULTURA E RITUAL

Uma cidade que guarda
0 sagrado em cada esquina

Matcha, madeira, danca e a disciplina de uma beleza que nunca

precisa levantar a voz.

01 Ché O gesto como linguagem; a pausa como forma.

02 Gion Danga, conversa e um encontro privado com uma maiko.
03 HigaShiyama Pedra, madeira, fachadas baixas e memoria viva.

04 Yamazaki Barris, aromas e tempo transformados em whisky.

Depois da paisagem do Fuji, Kyoto comega pela disciplina da beleza.
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- KYOTO VISUAL

uma

15

A antiga capital permanece inteira nos
, a sombra de um templo e a

detalhes: uma rua estreita,
passagem breve das flores.

Pedra

chavena




Ago,
%

Em Osaka e Kobe, a viagem ganha som,
calor e densidade.

Energia e matéria Porto e sintese

16 - KANSAI



HISTORIA DE OFiCIO

Sakai: a faca
que ganha o seu nome

metal tem memoria. Escolher a 1amina, trabalhar o fio e gravar o nome
transforma um instrumento numa pega de pertenca — feita para

acompanhar os futuros banquetes.

01 02 03

Escolher Afiar Gravar

Deba, sashimi ou santoku: cada lamina A pedra devolve ao aco disciplina, forma O nome fixa na matéria algo maior do
fala uma lingua. e precisdo. que identidade: pertenca.

17 - OFiCIO



SIGNATURE EXPERIENCE

Q Japao
az-se
gestos.

Quatro momentos que nao cabem numa lista:

revelam matéria, tempo, técnica e hospitalidade.

01 MERCADO 02 GESTO
Tsukiji antes da cidade Sushi feito a mao :
Produto, fornecedores e um chef local como guia. Arroz, corte e proporgao aprendidos no balcao. i
03 MATERIA 04 TEMPO
A faca de Sakai Whisky em Yamazaki
Seiscentos anos de preciséo transformados num objeto pessoal. Madeira, barris e paciéncia como linguagem japonesa.

18 - SIGNATURE EXPERIENCE
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OBJETO DE DESEJO

Uma laming.,
Uma memona

que fica. i

Em Sakali, a faca deixa de ser utensilio para se
tornar continuidade: a matéria, o gesto e o nome de

quem a escolhe.

')\7\

MATERIA OFiclo GESTO

aco carbono Sakai gravacao pessoal

IO OBJETO



MENU SENSORIAL

Uma mesa hdo é
S0 0 que se Ve.

Uma forma de contar refeicdes antes de existirem os seus

pratos definitivos.

0F " aroma

cedro, arroz quente e yuzu

03 som

pedra, faca, 4gua e conversa baixa

“A memoria gastronémica comega
antes da primeira garfada.”

02

04

textura

o corte preciso, o vapor e a seda

memoria

aquilo que permanece depois da mesa

21
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PAGINA DE CITA CAO

“Um lugar torna-se tnesquecivel
quando aprendemos a reparar ho
que ele ndo precisa de dizer.”

AAAAAAAAAAAAAAAA

AAAAAAAAAAAAAAAAA



ATLAS DE SABORES

N&o uma lista exaustiva, mas uma selecdo pelo que cada experiéncia

revela.

01 TOQUIO
02 TOQUIO
03 OSAKA
04 KOBE

Narisawa

Azabu Kadowaki

Sushi LAbysse

Wagyu

Quatro mesas.
Quatro ideias
de Japdo.

Natureza, técnica e o espirito de Jinen em dez

tempos.

A estacdo, o aroma e o lendario arroz com trufas.

Precisdo, presenca do chef e um grande fecho de

balc3o.

Carne, textura, calor e espetaculo contido.

23 o

MESAS



CADERNO DE VIAGEM

Dez dias,
um
COMpasso

O itinerdrio como apoio a narrativa —
claro, util e sem transformar a edicdo

numa agenda.

01

03

05

07

09

TéQUIO

Chegar sem urgéncia

Cidade em ritmo contemplativo e

jantar de abertura.

TOQUIO

Sagrado e contemporineo

Meiji, Omotesando e os contrastes da
cidade.

FUJI

Horizonte e pausa

Vinho, paisagem, onsen e

desaceleracao.

KYOTO

Tempo e delicadeza

Yamazaki, Gion e encontro com uma

maiko.

OSAKA
Aco e precisao

Facas de Sakai e omakase de
despedida.

02

04

06

08

10

TOQUIO

Mercado e oficio

Tsukiji, sushi feito a mao e cultura de

balcéo.

TOéQUIO

A alma de Edo

Oragdo, gagaku, chd e uma mesa

sazonal.

KYOTO
Entrada ritual

Fuji pela manha e cha na antiga capital

OSAKA

Da madeira ao néon

Higashiyama, rio Dojima e jantar de
gala.

KOBE

Sake e sintese

Cervejaria histérica, wagyu e porto.

24 - CADERNO



O cuidado também
estd ‘
nos bastidores.

A hospitalidade acompanha a viagem em cada transigao:

repouso, logistica e mesas escolhidas com intencao.

Té6Qulio

Mandarin Oriental Tokyo

Vista, servico e gastronomia como introducéo a cidade.

FUJI

Fufu Yamanashi

Onsen privativo, natureza e hospitalidade japonesa refinada.

OSAKA

Four Seasons Osaka

Base contemporanea para Kyoto, Sakai, Osaka e Kobe.

A EXPERIENCIA INCLUI

Curadoria autoral

Mesas de alta gastronomia

Experiéncias praticas

Acesso cultural privilegiado

Hospedagem selecionada

Logistica acompanhada

25 o
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EPILOGO

O Japao
que fica

Fica o gesto preciso do chef. O aroma da
madeira. O matcha em Kyoto. O a¢o de

s SRS . &

1

Sakai. Téquio ao anoitecer e o Fuji ao

.
’ -

amanhecer.
Depois de dez dias, o que permanece nao é uma soma de

lugares, mas uma nova forma de prestar atengao.

O Japdo ndo se visita — experimenta-se.

CONTINUAR A EDICAO ONLINE /

CREDITOS FOTOGRAFICOS - UNSPLASH

Shibuya mos design
Horizonte Tim Marshall
Sushi Rafik Wahba
Yanaka Roméo A.
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https://wce-kizuna-tokyo.pages.dev/

